
O F E R TA  
Ś W I ĄT E C Z N A
C H R I S T M A S  

O F F E R



P R Z Y S T A W K I  Z I M N E  

❖ Dorsz w sosie greckim

❖ Śledzie w trzech odsłonach

❖ Pstrąg w galarecie

❖ Pieczywo własnego wypieku

Z U P A

❖ Barszcz czerwony  z pasztecikiem z kapustą i grzybami

D A N I A  G Ł Ó W N E  N A  P Ó Ł M I S K A C H

❖ Pierogi z kapustą i grzybami, chrust selerowy

❖ Karp z sosem z suszonych grzybów i owoców

❖ Ziemniaki z pieca z ziołami

D E S E R

❖ Tradycyjny makowiec

130 pln /os.

K O L A C J A  W I G I L I J N A   
N A  P Ó Ł M I S K A C H  I  W E R S J A



P R Z Y S T A W K I  Z I M N E  

❖ Dorsz w sosie greckim

❖ Rostbef pieczony na różowo z marynatami

❖ Pstrąg w cytrynowej galarecie

❖ Pieczywo własnego wypieku

❖ Carpaccio z marynowanego łososia z rukolą, oliwa sezamowa

Z U P A

❖ Zupa z grzybów leśnych z creme faiche

D A N I A  G Ł Ó W N E  N A  P Ó Ł M I S K A C H

❖ Świąteczne zrazy wołowe w sosie własnym

❖ Karp z sosem z suszonych grzybów i owoców

❖ Pieczone ziemniaki z wędzoną papryką

❖ Kluseczki Gnocchi

❖ Pierogi z kapustą i grzybami 

D E S E R

❖ Sernik aromatyzowany pomarańczą

❖ Strudel jabłkowy

140 pln /os.

K O L A C J A  W I G I L I J N A   
N A  P Ó Ł M I S K A C H  I I  W E R S J A



P R Z Y S T A W K I  Z I M N E  

❖ Tatar z łososia z marynatami

❖ Pasztet świąteczny pieczony chutney z borówki brusznicy

❖ Pstrąg w cytrynowej galarecie

❖ Halibut wędzony, pstrąg wędzony

❖ Sałata z krewetkami i jajkiem poche

❖ Bufet sałat do samodzielnej kompozycji 

❖ Pieczywo

Z U P A

❖ Barszcz czerwony  z pasztecikiem z kapustą i grzybami

❖ Krem z grzybów leśnych z grzankami 

D A N I A  G Ł Ó W N E  N A  P Ó Ł M I S K A C H

❖ Zrazy wołowe w sosie z grzybami suszonymi

❖ Karp filetowany w sosie koperkowym

❖ Łosoś z pieca z ziołami

❖ Pierś z indyka faszerowana kasztanami w sosie borowikowym 

❖ Ziemniaki Au gratin z serem gruyere

❖ Kopytka ziemniaczane

❖ Domowe pierogi z kapustą i grzybami okraszane cebulką maślaną

❖ Tradycyjna kapusta z grzybami

❖ Buraczki pieczone z tymiankiem w oliwie czosnkowej

❖ Warzywa grillowane

D E S E R

❖ Tort makowy

❖ Sernik wiedeński

❖ Piernik

❖ Owoce filetowane

160 pln /os.

K O L A C J A  W I G I L I J N A   
W  F O R M I E  B U F E T U



P R Z Y S T A W K A

❖ Carpaccio z marynowanego łososia

Z U P A

❖ Barszcz czerwony z krokietem z kapustą i grzybami

D A N I E  G Ł Ó W N E

❖ Filet z karpia w sosie grzybowym, pierogi z pieczonymi ziemniakami i białym serem 

D E S E R

❖ Strudel z jabłkami i sosem waniliowym

140 pln /os.

K O L A C J A  W I G I L I J N A   
S E R W O W A N A  W E R C J A  I  



P R Z Y S T A W K A

❖ Śledź w śmietanie z sałatką ziemniaczaną 

Z U P A

❖ Grzybowa z leśnych grzybów z lanymi kluseczkami

D A N I E  G Ł Ó W N E

❖ Filet z łososia, ziemniaki au gratin, sos cytrynowy

D E S E R

❖ Strudel z jabłkami i sosem waniliowym

140 pln /os.

K O L A C J A  W I G I L I J N A   
S E R W O W A N A  W E R S J A  I I



KONTAKT

Zuzanna Gwardzik

Tel. +48 509 479 700

E-mail: zgwardzik@hoteldomzdrojowy.pl

Marlena Lewicka

Tel. +48 508 575 253

E-mail: mlewicka@hoteldomzdrojowy.pl

HOTEL DOM ZDROJOWY

Kościuszki 2a, Jastarnia 84-140

Tel. +48 58 67 99 100 

rezerwacje@hoteldomzdrojowy.pl

www.hoteldomzdrojowy.pl

mailto:rezerwacje@hoteldomzdrojowy.pl
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